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Gida ve yemlerde aflatoksinlerin

ELISA METODU ILE ANALIZI

Merve Gillcii

Biyolog / Satis Muhendisi
Ant Teknik Cihazlar

nsanlar, hayvanlar, bitkiler ve
mikroorganizmalar tizerinde toksik

etkileri olabilen mikotoksinler,
zirai Urlinlerin lizerinde gelisen
Penicillinum, Aspergillus ve Fusarium
gibi mikroskobik mantarlarin
metabolitleridir.

Aspergillus, Fusarium, Alternaria
ve Penicillium Cladosporium gibi
farkli mantar tiirleri tarafindan tiretilen
mikotoksinler arasinda en bilinenleri;
aflatoksinler (M1, B1 vb.), okratoksin A
(OTA), zearalenon (ZON), fumonisinler
(fumonisin B1), moniliformin,
deoksinivalenol (DON) ve
patulindir. Mikotoksinler
gidalarin liretim
veya

depolama gibi farkli
agamalarinda ortaya
c¢ikabilmekte ve tespit edilmeleri
gida giivenligi ve toplum sagligi

agisindan 6nem teskil etmektedir.

AFLATOKSINLER

Aflatoksinler Aspergilus tiirii
kiif mantarlar tarafindan tiretilen
mikotoksinlerdir. Siit ve peynir, yogurt,
kefir gibi siit iirtinlerinde; findik, yer
fist1gy, incir gibi kuruyemis ve kuru
meyvelerde; bugday, misir, arpa gibi
tahillarda ve baharatlarda ortaya
¢ikabilmektedir.

Aflatoksinlerin sagliga etkileri
iizerine diinya ¢apinda bir ¢ok
aragtirma yapilmis ve Aflatoksin B1
ve M1 Diinya Saglik Orgiitii’ne bagh
kuruluslar tarafindan kanserojen
maddeler olarak siniflandirilmstir.
Diinyada ve tilkemizde aflatoksinlerin
olumsuz etkilerinden ve dogabilecek
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risklerden korunmak amaciyla, belirli
gidalar ve yemler i¢in aflatoksin {ist limit
degerleri belirlenmistir.

AFLATOKSIN ANALIZ METODLARI

Aflatoksin analizi i¢in kullanilan
yontemler arasinda ELISA, ince tabaka
kromatografisi (TLC), kapiler elektroforez,
HPLC ve LCMSMS gibi farkl teknikler
bulunmaktadir.

Bu yazida yukarida belirtilen yontemler
arasindan ELISA’dan bahsedilecektir.

ELISA METODU

ELISA (Enzyme-Linked-
Immunosorbent-Assay), ¢esitli analitlerin
tespiti icin son derece yaygin olarak
kullanilan, giivenilir bir tekniktir.
ELISA teknigi, dlgiilebilen spesifik
immiin komplekslerinin olusumuna
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dayanir. Kolorimetrik, florometrik
veya luminometrik dedeksiyon, TR-
FRET veya HTRF, AlphaScreen ve
AlphalLISA ile geleneksel enzime
bagl teknolojilerini kullanan yikanmis
ve yikanmayan immiinoassaylar
bulunmaktadir.

ELISA’lar cogunlukla 96 ila
1536-kuyucuklu mikroplakalar igerisinde
calisir, ancak BioTek Take3 Mikro-
Hacim Plakasi gibi spesifik cok diisiik
hacimli plakalar kullanilarak mikro-
hacimlerde de gerceklestirilebilir.

» Antibody mikroplaka
kuyucuguna baglanir

Uluslararasi Gida ve
Igecek Yan Sanayi Fuan

» Numuneden antijen eklenir

» Enzim konjugesi immiin kompleksi
tespit eder

» Substrat enzimi tespit eder ->
Kuyucugun icerisinde renk olusur

Kuyucugun i¢inde renk degisimi
veya olusumunun olmamasi, sonucun
negatif oldugu, baska bir deyisle, aranan
analitin numune igerisinde mevcut
olmadig1 anlamina gelmektedir. BioTek
Instruments, yenilik¢i yasam bilimi
cihazlarmin tasarimi ve tiretimini
gerceklestirmekte ve mikroplaka
okuyucular, hiicre goriintiileme sistemleri
ve mikroplaka dispenser ve pipetleme

enzyme (conjugate)
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sistemleri gibi birgok iiriinii bu alanda
calisma yapan kullanicilarin hizmetine
sunmaktadir. BioTek iiriin portfoyiinde
bulunan TS serisi absorbans okuyucu
ve mikroplaka yikayicilar, gidalarda,
yemlerde ve yem hammaddelerinde ELISA
calismalarmin otomatik olarak yapilmasina
olanak saglamaktadir. 800TS ELISA
Absorbans Okuyucu’nun bazi 6zellikleri:

» Dokunmatik ekran sayesinde pratik
ve hizli kullanim

» 96 kuyucuklu mikroplaka*

» 400-750 nm arasinda dalgaboyu
secenekleri

» Calkalama ve inkiibasyon dzelligi

» USB ile verilerin bilgisayara aktarimi

» 50TS mikroplaka yikayici ile birlikte
otomatik ELISA calismalar1 i¢in kompakt,
pratik ve ekonomik bir ikili

* Farkli modellerle 6-384 kuyucuklu
mikroplakalarla ¢alisabilme olanagi.
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